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РАЗДЕЛ 1. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ

1.1. Настоящая основная образовательная программа по специальности среднего 
профессионального образования 43.02.15 Поварское и кондитерское дело разработана на 
основе федерального государственного образовательного стандарта среднего 
профессионального образования (ФГОС СПО) по специальности 43.02.15 Поварское и 
кондитерское дело.

ОПОП СПО определяет рекомендованный объем и содержание среднего 
профессионального образования по специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское дело, 
планируемые результаты освоения образовательной программы, условия образовательной 
деятельности.

ОПОП СПО разработана для реализации образовательной программы на базе среднего 
общего образования.

Образовательная программа, реализуемая на базе основного общего .образования, 
разработана на основе требований федерального государственного образовательного 
стандарта среднего общего образования и ФГОС СПО с учетом получаемой специальности 
и ПООП.

» 1.2. Нормативные основания для разработки ПООП:-
ж

- Федеральный закон от 29 декабря 2012 г. № 273-ФЗ «Об образовании в 
Российской Федерации»;

- Приказ Минобрнауки России от 28 мая 2014 г. № 594 «Об утверждении 
Порядка разработки примерных основных образовательных программ, проведения их 
экспертизы и ведения реестра примерных основных образовательных программ»;

- Приказ Минобрнауки России 9 декабря 2016 года № 1565 «Об утверждении 
федерального государственного образовательного стандарта среднего профессионального 
образования по специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское дело (зарегистрирован 
Министерством юстиции Российской Федерации 20 декабря 2016 года, регистрационный 
№ 44828);

- Приказ Минобрнауки России от 14 июня 2013 г. № 464 «Об утверждении 
Порядка организации и осуществления образовательной деятельности по образовательным 
программам среднего профессионального образования» (зарегистрирован Министерством 
юстиции Российской Федерации 30 июля 2013 г., регистрационный № 29200) (далее - По
рядок организации образовательной деятельности);

- Приказ Минобрнауки России от 16 августа 2013 г. № 968 «Об утверждении 
Порядка проведения государственной итоговой аттестации по образовательным программам 
среднего профессионального образования» (зарегистрирован Министерством юстиции 
Российской Федерации 1 ноября 2013 г., регистрационный № 30306);

- Приказ Минобрйауки России от 18 апреля 2013 г. № 291 «Об утверждении 
Положения о практике обучающихся, осваивающих основные профессиональные 
образовательные программы среднего профессионального образования» (зарегистрирован 
Министерством юстиции Российской Федерации 14 июня 2013 г., регистрационный № 
28785);

- Профессиональный стандарт 33.011 Повар (утвержден приказом Министерства 
труда и социальной защиты Российской Федерации от 08.09.2015 г. № 610н., зареги



стрирован Министерством юстиции Российской Федерации 29 сентября 2015 г., регистра
ционный № 39023); 4-й и 5-й уровни квалификации;

- Профессиональный стандарт 33.010 Кондитер (утвержден приказом Мини
стерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 07.09.2015 г. № 597н., заре
гистрирован Министерством юстиции Российской Федерации 21 сентября 2015 г., реги
страционный № 38940); 4-й и 5-й уровни квалификации;

- Профессиональный стандарт 33.014 Пекарь (утвержден приказам Министер
ства труда и социальной защиты Российской Федерации от 01.12.2015 г. № 914н„ зареги
стрирован Министерством юстиции Российской Федерации 25 декабря 2015 г., регистраци
онный № 40270); 4-й и 5-й уровни квалификации.

- Устав КОГПОБУ ЗМТТ (утвержден 21.12.2015 № 5-968).

1.3. Перечень сокращений, используемых в тексте ОПОП:
ФГОС СПО - Федеральный государственный образовательный стандарт среднего 

профессионального образования;
ОПОП - основная профессиональная образовательная
программа;
МДК - междисциплинарный курс;
ПМ - профессиональный модуль;
ОК - общие компетенции;
ПК - профессиональные компетенции;

‘ к Цикл ОГСЭ - Общий гуманитарный и социально-экономический цикл;
Цикл ЕН - Общий математический и естественно-научный цикл.
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РАЗДЕЛ 2. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 
СРЕДНЕГО ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО ОБРАЗОВАНИЯ

Квалификация, присваиваемая выпускникам образовательной программы: 

Специалист по поварскому и кондитерскому делу.

Форма обучения: очная.

Срок получения образования по образовательной программе, реализуемой на базе 

основного общего образования в очной форме - 3 года 10 месяцев.

Объем и сроки получения среднего профессионального образования по 

специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское дело на базе основного общего 

образования с одновременным получением среднего общего образования: 5940 часов.
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РАЗДЕЛ 3. ХАРАКТЕРИСТИКА ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ 
ВЫПУСКНИКА

3.1. Область профессиональной деятельности выпускников: 33 Сервис, оказание 
услуг населению (торговля, техническое обслуживание, ремонт, предоставление 
персональных услуг, услуги гостеприимства, общественное питание и пр.)1.

3.2. Соответствие профессиональных модулей присваиваемым квалификациям 
(сочетаниям профессий п.1.11/1.12 ФГОС)

1 Приказ Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 29 сентября 2014 г. № 667н 
«О реестре профессиональных стандартов (перечне видов профессиональной деятельности» (зарегистрирован 
Министерством юстиции Российской Федерации 19 ноября 2014 г., регистрационный № 34779).

Наименование основных 
видов деятельности

Наименование профессиональ
ных модулей

Квалификация
«Специалист по* поварскому

и кондитерскому делу» ’

Организация и ведение 
процессов приготовления 
и подготовки к реализа
ции полуфабрикатов для 
блюд, кулинарных изде
лий сложного ассорти
мента

Организация и ведение процес
сов приготовления и подготов
ки к реализации полуфабрика
тов для блюд, кулинарных из
делий сложного ассортимента

Осваивается

Организация и ведение 
процессов приготовле
ния, оформления и под
готовки к реализации го
рячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложно
го ассортимента с учетом 
потребностей различных 
категорий потребителей, 
видов и форм обслужи
вания

Организация и ведение процес
сов приготовления, оформле
ния и подготовки к реализации 
горячих блюд, кулинарных из
делий, закусок сложного ассор
тимента с учетом потребностей 
различных категорий потреби
телей, видов и форм обслужи
вания

Осваивается

•
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Организация и ведение 
процессов приготовле
ния, оформления и под
готовки к реализации хо
лодных блюд, кулинар
ных изделий, закусок 
сложного ассортимента с 
учетом потребностей

Организация и ведение процес
сов приготовления, оформле
ния и подготовки к реализации 
холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного ас
сортимента с учетом потребно
стей различных категорий по
требителей, видов и форм об-

Осваивается
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различных категорий по
требителей, видов и форм 
обслуживания

служивания
л

Организация и ведение 
процессов приготовле
ния, оформления и под
готовки к реализации хо
лодных и горячих десер
тов, напитков сложного 
ассортимента с учетом 
потребностей различных 
категорий потребителей, 
видов и форм обслужи
вания

Организация и ведение процес
сов приготовления, оформле
ния и подготовки к реализации 
холодных и горячих десертов, 
напитков сложного ассорти
мента с учетом потребностей 
различных категорий потреби
телей, видов и форм обслужи
вания

Осваивается

♦

Организация и ведение 
процессов приготовле
ния, оформления и под
готовки к реализации 
хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий 
сложного ассортимента с 
учетом потребностей 
различных категорий по
требителей, видов и форм 
обслуживания

Организация и ведение процес
сов приготовления, оформле
ния и подготовки к реализации 
хлебобулочных, мучных кон
дитерских изделий сложного 
ассортимента с учетом потреб
ностей различных категорий 
потребителей, видов и форм 
обслуживания

Осваивается

4

Организация и контроль 
текущей деятельности 
подчиненного персонала

Организация и контроль теку
щей деятельности подчиненно
го персонала

Осваивается
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РАЗДЕЛ 5. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ

5.1 Требования к материально-техническому оснащению образовательной 
программы

5.1.1 Учебное заведение имеет учебные аудитории для проведения занятий всех 
видов, предусмотренных образовательной программой, в том числе групповых и 
индивидуальных консультаций, текущего контроля и промежуточной аттестации, а 
также помещения для самостоятельной работы, мастерские и лаборатории, 
оснащенные оборудованием, техническими средствами обучения и материалами, 
учитывающими требования международных стандартов.

Перечень специальных помещений
Кабинеты:
социально-экономических дисциплин;
микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены; 
иностранного языка;
информационных технологий в профессиональной деятельности; 
безопасности жизнедеятельности и охраны труда;
экологических основ природопользования;
технологии кулинарного и кондитерского производства; 
организации хранения и контроля запасов и сырья;

» организации обслуживания;
технического оснащения кулинарного и кондитерского производства
Лаборатории:
химии;
учебная кухня ресторана (с зонами для приготовления холодных, горячих блюд, 

кулинарных изделий, сладких блюд, десертов и напитков);
учебный кондитерский цех.
Спортивный комплекс
Спортивный зал
Залы:
Библиотека, читальный зал с выходом в интернет
Актовый зал

5.1.2 Материально-техническое оснащение лабораторий, мастерских и баз 
практики по специальности.
Для реализации ОПОП техникум располагает материально-технической базой, 

обеспечивающей проведение занятий по всем дисциплинам и междисциплинарным курсам, 
лабораторной и практической работы обучающихся. Все учебные помещения 
соответствуют действующим санитарным и противопожарным правилам и нормам.

Для реализации ППССЗ СПО в техникуме имеются:
Учебные кабинеты, оснащенные наглядными учебными пособиями, материалами 

для преподавания дисциплин профессионального цикла и МДК, и проведения 
лабораторных занятий.
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5.2 Требования к кадровым условиям реализации образовательной программы

Реализация образовательной программы обеспечивается педагогическими работни
ками образовательной организации, а также лицами, привлекаемыми к реализации обра
зовательной программы на условиях гражданско-правового договора, в том числе из числа 
руководителей и работников организаций, направление деятельности которых соответ
ствует области профессиональной деятельности 33 Сервис, оказание услуг населению 
(торговля, техническое обслуживание, ремонт, предоставление персональных услуг, услу
ги гостеприимства, общественное питание и пр.) и имеющих стаж работы в данной про
фессиональной области не менее 3 лет.

Квалификация педагогических работников образовательной организации должна 
отвечать квалификационным требованиям, указанным в профессиональном стандарте 
«Педагог профессионального обучения, профессионального образования и дополнитель
ного профессионального образования», утвержденном приказом Министерства труда и 
социальной защиты Российской Федерации от 8 сентября 2015 г. № 608н.

Педагогические работники, привлекаемые к реализации образовательной програм
мы, должны получать дополнительное профессиональное образование по программам по
вышения квалификации, в том числе в форме стажировки в организациях, направление 
деятельности которых соответствует области профессиональной деятельности 33 Сервис, 
оказание услуг населению (торговля, техническое обслуживание, ремонт, предоставление 
персональных услуг, услуги гостеприимства, общественное питание и пр.), не реже 1 раза 
в 3 года с учетом расширения спектра профессиональных компетенций.

Доля педагогических работников (в приведенных к целочисленным значениям ста
вок), обеспечивающих освоение обучающимися профессиональных модулей, имеющих 
опыт деятельности не менее 3 лет в организациях, направление деятельности которых со
ответствует области профессиональной деятельности 33 Сервис, оказание услуг населе
нию (торговля, техническое обслуживание, ремонт, предоставление персональных услуг, 
услуги гостеприимства, общественное питание и пр.), в общем числе педагогических ра
ботников, реализующих образовательную программу, должна быть не менее 25 процен
тов.

5.3 Расчеты нормативных затрат оказания государственныхуслуг по 
реализации образовательной программы

Расчеты нормативных затрат оказания государственных услуг по реализации обра
зовательной программы осуществляется в соответствии с Методикой определения норма
тивных затрат на оказание государственных услуг по реализации образовательных про
грамм среднего профессионального образования по профессиям (специальностям) и 
укрупненным группам профессий (специальностей), утвержденной Минобрнауки России 
27 ноября 2015 г. № АП-114/18вн.

Нормативные затраты на оказание государственных услуг в сфере образования по 
реализации образовательной программы включают в себя затраты на оплату труда препо
давателей и мастеров производственного обучения с учетом обеспечения уровня средней 
заработной платы педагогических работников за выполняемую ими учебную (преподава
тельскую) работу и другую работу в соответствии с Указом Президента Российской Феде
рации от 7 мая 2012 г. № 597 «О мероприятиях по реализации государственной социаль
ной политики».

Расчёт норматива затрат по реализации основной профессиональной образователь
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ной программы СПО может отличаться в зависимости от требований нормативных актов 
субъектов РФ, а также применения сетевых форм, образовательных технологий, специ
альных условий получения образования обучающимися с ограниченными возможностями 
здоровья и других особенностей организации и осуществления образовательной деятель
ности.

РАЗДЕЛ 6. Оценка качества освоения программы подготовки специалистов 
среднего звена

♦
6.1. Оценка качества освоения ПГ1ССЗ включает текущий контроль успеваемости, 

промежуточную и государственную (итоговую) аттестацию обучающихся.
6.2. Промежуточная аттестация и текущий контроль успеваемости проводится согласно 

Положения «О проведении текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации 
обучающихся техникума».

6.3. Для аттестации обучающихся на соответствие их персональных достижений 
поэтапным требованиям соответствующей ППССЗ создаются фонды оценочных средств, 
позволяющие оценить умения, знания практический опыт и освоенные компетенции. Фонды 
оценочных средств для промежуточной аттестации по дисциплинам и междисциплинарным 
курсам в составе профессиональных модулей разрабатываются и утверждаются 
образовательной организацией, а для государственной итоговой аттестации утверждаются 
образовательной организацией после положительного заключения работодателей.

. Для промежуточной аттестации обучающихся по дисциплинам и междисциплинарным. 
курсам, кроме преподавателей конкретной дисциплины в качестве внешних экспертов 
привлекаются преподаватели смежных дисциплин.

Промежуточная аттестация по дисциплинам проводится в форме «Зачета» (3), 
«Дифференцированного зачета» (ДЗ), «Экзамена» (Э), по профессиональному модулю (ПМ) в 
форме «Экзамена квалифицированного» (ЭК). Промежуточная аттестация проводится 
рассредоточенно:

Промежуточная аттестация в форме экзамена проводится в день, освобожденный от 
других форм учебной нагрузки.

Промежуточная аттестация в форме ДЗ, 3 и других форм контроля:
проводится за счет часов, отведенных на освоение соответствующей учебной 

дисциплины или профессионального модуля.
При освоении модуля выполнение работ по профессии предусмотрено:
- выполнение обучающимися практических занятий;
- освоение обучающимися программы модуля в условиях созданной соответствующей 

образовательной среды в образовательном учреждении или в профильных организациях;
- проведение учебной и производственных практик в организациях, направление 

деятельности которых соответствует профилю подготовки обучающихся;
- по результатам квалифицированного экзамена, обучающимися выдается свидетельство 

о профессии рабочего, должности служащего.

6.4. Оценка качества подготовки обучающихся и вупускников осуществляется в двух 
основных напрвлениях:

- оценка уровня освоения дисциплин;
- оценка компетенций обучающихся.
6.5 Оценка индивидуальных образовательных достижений студента по результатам 

текущего контроля и промежуточной аттестации производится в соответствии с универсальной 
шкалой
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Процент результативности 
(правильных ответов)

Качественная оценка 
индивидуальных 
образовательных 
достижений балл (отметка)

Вербальный аналог

90-100 5 отлично
80-89 4 хорошо
70-79 3 удовлетворительно
Менее 70 2 неудовлетворительно

На этапе промежуточной аттестации по медиане качественных оценок 
индивидуальных образовательных достижений экзаменационной комиссией определяется 
интегральная оценка освоенных обучающимися профессиональных и общих компетенций 
как результатов усвоения профессионального модуля.

РАЗДЕЛ 7. Контроль и оценка результатов.

Организация государственной (итоговой) аттестации выпускника.

К государственной итоговой аттестации допускается обучающийся, не имеющий 
академической задолженности и в полном объеме выполнивший учебный план по 
соответсвующим образовательным программам.

% Государственная итоговая аттестация включает подготовку и защиту выпускной 
квалификационной работы содержанию одного или нескольких профессиональных модулей.

Обязательное требование — соответсвие тематики выпускной квалификационной 
работы согласно требованиям Федерального государтсвенного образовательного стандарта - 
4 недели, защита - 2 недели.

Организация государственной (итоговой) аттестации выпускников по специальности 
43.02.15 Поварское и кондитерское дело является обязательной и осуществляется после 
освоения образовательной программы в полном объеме.

РАЗДЕЛ 8. Порядок выполнения и защиты выпускной квалификационной 
работы

Порядок и условия проведения государственной (итоговой) аттестации определяются 
на основании статьи 59 часть 6 Федерального закона РФ «Об образовании» № 273 от 29 
декабря 2012 года. Приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 
16 августа 2013 года. № 968 « Об утверждении Порядка проведения государственной итоговой 
аттестации по образовательным программам среднего профессионального образования», 
Положением о государственной (итоговой) аттестации выпускников КОГПОБУ ЗМТТ.

По окончании обучения и успешной сдачи Государственной (итоговой) аттестации 
выпускник получает диплом о среднем профессиональном образовании государственного 
образца.
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