
Учебные дисциплины, модули, практики 

Специальность 43.02.15 «Поварское и кондитерское дело» 

Индекс Наименование дисциплин, профессиональных модулей, 

междисциплинарных курсов (МДК), практик 

Общеобразовательный цикл 

Обязательные учебные дисциплины 

ОУД.01 Русский язык 

ОУД.02 Литература 

ОУД.03 Иностранный язык 

ОУД.04 Математика 

ОУД.05 История 

ОУД.06 Физическая культура 

ОУД.07 Основы безопасности жизнедеятельности 

ОУД.08 Астрономия 

Профильные учебные дисциплины 

ПД.01 Физика  

ПД. 02 Химия 

ПД.03 Биология  

ПД.04 Индивидуальный учебный проект 

ПП Профессиональная подготовка 

Общий гуманитарный и социально-экономический цикл 

ОГСЭ.01 Основы философии 

ОГСЭ.02 История 

ОГСЭ.03 Иностранный язык 

ОГСЭ.04 Физическая культура 

ОГСЭ.05 Психология общения 

ОГСЭ.06 Русский язык и культура речи 

Математический и общий естественнонаучный цикл 

ЕН.01 Химия  

ЕН.02 Экологические основы природопользования 

Общепрофессиональные цикл 

ОП.01 Микробиология, физиология питания, санитария и гигиена 

ОП.02 Организация хранения и контроль запасов и сырья 

ОП.03 Техническое оснащение организаций питания  

ОП.04 Организация обслуживания  

ОП.05 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 

ОП.06 Правовые основы профессиональной деятельности 

ОП.07 Информационные технологии в профессиональной деятельности  

ОП.08 Охрана труда 

ОП.09 Безопасность жизнедеятельности 

ОП.10 Метрология и стандартизация 

ОП.11 Товароведение продовольственных товаров  

ОП.12 Рисование и лепка 

https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/oud_01_russkij_jazyk.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/oud_02_literatura.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/oud_03_inostrannyj_jazak.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/oud_04_matematika.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/oud_05_istoija.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/oud_06_fizicheskaja_ultura.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/oud_07_obzh.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/oud_08_astronomija.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pd_01_fizika.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pd_02_khimija.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pd_03_biologija.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pd_04_individualnyj_proekt.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/ogseh_01_osnovy_filososfii.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/ogseh_2_istorija.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/ogseh_03_inostrannyj_jazyk_v_pd.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/ogseh_04-fiz.kultura.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/ogseh_05_psikhologija_obshhenija.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/ogseh_06_russkij_jazyk_i_kultura_rechi.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/en_01_khimija.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/en_02_ehkologicheskie_osnovy_prirodopolzovanija.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/op_01_mikrobiologija-fiziologija_pitanija-sanitari.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/op_02_organizacija_khranenija_i_kontrol_zapasov_sy.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/op_03_tekhnicheskoe_osnashhenie_predprijatij_obshh.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/op_04_organizacija_obsluzhivanija.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/op_05_osnovy_ehkonomiki-menedzhmentai_marketinga.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/op_06_popd.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/op_07_itvpd.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/op_08_okhrana_truda_povarsko_i_konditerskoe_delo.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/op_09_bezopasnosto_zhiznedejatelnosti_povarskoe_i_.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/op_10_metrologija_i_standartizacija.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/op_11_tovarovedenie_prodovolstvennykh_tovarov_pova.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/op_12_risovanie_i_lepka.pdf


Профессиональные модули 

ПМ.01 Организация и ведение процессов приготовления и подготовки к 

реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий 

сложного ассортимента 

МДК.01.01 Организация процессов приготовления, подготовки к реализации 

кулинарных полуфабрикатов 

МДК 01.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных 

полуфабрикатов 

УП 01  Учебная практика  

ПП 01 Производственная практика  

ПМ 02 Организация и ведение процессов приготовления, оформление и 

подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 

закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных 

категорий потребителей, видов и форм обслуживания 

МДК 02.01 Организация процессов приготовления, подготовки к реализации 

горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента  

МДК 02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента 

УП 02 Учебная практика 

ПП 02 Производственная практика 

ПМ 03 Организация и ведение процессов приготовления, оформления и 

подготовки к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, 

закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных 

категорий потребителей, видов и форм обслуживания 

МДК 03. 01 Организация процессов приготовления, подготовки к реализации 

холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного 

ассортимента 

МДК 03.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента 

УП 03 Учебная практика 

ПП 03  Производственная практика 

ПМ 04  Организация и ведение процессов приготовления, оформления и 

подготовки к реализации холодных и горячих десертов, напитков 

сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания 

МДК 04. 01 Организация процессов приготовления, подготовки к реализации 

холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента 

МДК 04. 02 Процессы приготовления, подготовки и реализации холодных и 

горячих десертов, напитков сложного ассортимента 

УП 04  Учебная практика  

ПП 04  Производственная практика 

ПМ 05 Организация и ведение процессов приготовления, оформления и 

подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских 

https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pm_01.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pm_01.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pm_01.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pm_02.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pm_02.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pm_02.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pm_02.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pm_03.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pm_03.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pm_03.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pm_03.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pm_04.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pm_04.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pm_04.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pm_04.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pm_05.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pm_05.pdf


изделий сложного ассортимента с учетом потребностей различных 

категорий потребителей, видов и форм обслуживания  

МДК 05. 01 Организация процессов приготовления, подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сложного 

ассортимента 

МДК 05. 02 Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий сложного ассортимента  

УП 05 Учебная практика  

ПП 05 Производственная практика  

ПМ 06 Организация и контроль текущей деятельности подчиненного 

персонала 

МДК 06. 01 Оперативное управление текущей деятельностью подчиненного 

персонала   

ПП 06 Производственная практика  

ПМ 07 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих. 

Должностям служащих (повар, кондитер) 

МДК 07. 01 Технология обработки сырья и приготовление блюд 

МДК 07. 02 Технология приготовления простых хлебобулочных, мучных и 

кондитерских изделий 

УП 07 Учебная практика  

ПП 07 Производственная практика 

ПДП 00 Преддипломная практика 

ГИА 00 Государственная итоговая аттестация 

 

https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pm_05.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pm_05.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pm_06.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pm_06.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pm_07.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/pm_07.pdf
https://zgmtt.ucoz.org/KOGOBUSPOZGMTT/Obrazovanie/RabProgPKD2023/gia.pdf

